
 

 

Gutswein                    
 
 
Scheurebe 2023  
trocken 
 
Weinbeschreibung: 
Die Scheurebe 2023 lädt schon in der Nase auf ein 
tolles Zusammenspiel von feiner Frucht und 
Feuerstein ein. Das setzt sich im Geschmack mit dem 
wunderbar ausbalancierten Körper fort, der aber nicht 
zu leicht wirkt. Eine belebte Mischung aus Cassis, 
Kiwi und Aprikose verführt den Gaumen und wird von 
einer prickelnden Mineralität im Abgang verfeinert. 
 

 
Merkmale: 

 Böden: Kalkmergel 
 Die Ernte erfolgte nach selektiver Vorlese 
 Ertrag: 85 hl/ha 
 Ausgebaut im Edelstahltank 

 
 

Speiseempfehlung: 
 Frühlingsrollen 
 Gemüsequiche 

 
Trinktemperatur: 

 10 °C 
 

 
Analytik: 

 Alkohol: 12,0 %vol 
 Restzucker: 4,3 g/l 
 Säure: 4,7 g/l 

 



 

 

Gutswein 
 
2023 
Riesling  
trocken 
 
 
Weinbeschreibung: 
Schon in der Nase begeistert dieser Riesling mit 
fruchtigen Pfirsichnoten und dezenten, frischen 
Kräutern. Die sortentypische Säure ist in den fruchtig-
frischen Geschmack harmonisch eingebunden. Die 
Frische wird durch den ausbalancierten Geschmack 
von heimischen Früchten und leichten Minzaromen 
herausgestellt. 

 
Merkmale: 

 Boden: Kalkstein, Kalkmergel 
 Die Ernte erfolgte nach selektiver Vorlese  
 Ertrag: 85 hl/ha 
 Ausgebaut im Edelstahltank & im großen 

Holzfass 

 
Speiseempfehlung: 

 Wiener Schnitzel 
 Flusskrebse im Sud 

 
Trinktemperatur: 

 10 °C 

 
Analytik: 

 Alkohol: 13,0 % vol 
 Restzucker: 4,2g/l 
 Säure: 5,6 g/l 
 



 

 

Gutswein                         
 
2023 
71|95 Cuvée 

 
 
Weinbeschreibung: 
Unsere Cuvée weiß 2023 besticht schon im ersten 
Moment mit einem intensiven, fruchtigen Geruch, der 
Lust aufs Probieren macht. Die schöne Balance von 
Süße und Säure unterstützt das außergewöhnliche 
Potpourri an fruchtigen Noten wie Aprikose, Kiwi und 
Litschi. Insgesamt ein toller Trinkfluss, der stets zum 
nächsten Glas animiert. 

 
Merkmale: 

 Boden: Kalkmergel 
 Die Ernte erfolgte nach selektiver Vorlese  
 Ertrag: 85 hl/ha 
 Ausgebaut im Edelstahltank 
 Aus typisch rheinhessischen Rebsorten 

 
Speiseempfehlung: 

 Gegrillte Süßkartoffelsteaks mit Kräuterdip & 
Gurkensalat 

 
Trinktemperatur: 

 10 °C 

 
Analytik: 

 Alkohol: 12,0 % vol 
 Restzucker: 7,1 g/l 
 Säure: 4,7 g/l 
 



 

 

Gutswein 
 
2023 
71|95 Cuvée Rosé  
 
 
Weinbeschreibung: 
Die Cuvée rosé besticht in diesem Jahr wieder mit 
ihrer schönen, erdbeerroten Farbe, die der fruchtige 
Geruch unterstützt. Im Mund finden sich die roten 
Beerenaromen wieder und werden durch eine feine 
Mineralik unterstützt. So entsteht ein tolles Spiel 
zwischen feiner Säure und fruchtiger Süße. Trotz des 
langen Körpers ist die Cuvée süffig und hat einen 
wunderbaren Trinkfluss. 

 
Merkmale: 

 Boden: Kalkmergel 
 Die Ernte erfolgte nach selektiver Vorlese  
 Ertrag: 85 hl/ha 
 Ausgebaut im Edelstahltank 
 Aus typisch rheinhessischen Rebsorten 

 
Speiseempfehlung: 

 Salat mit gebratenen Fischfilets 
 Tapas 

 
Trinktemperatur: 

 10 °C 
 

 
Analytik: 

 Alkohol: 11,5 % vol 
 Restzucker: 5,5 g/l 
 Säure: 5,3 g/l 
 



 

 

Gutswein 
 
2023 
Grauer Burgunder  
trocken 
 
 
Weinbeschreibung: 
Der Graubugrunder 2023 zeichnet sich im Glas durch 
seine goldgelbe, klare Farbe aus. Sein nussiger 
Geruch mit einem Hauch Aprikose laden zum ersten 
Schluck ein. Die Balance zwischen feiner Säure und 
dezenter Süße umspielt die angenehme exotische 
Fruchtaromatik. Diese Komponenten machen diesen 
Grauburgunder zu einem sehr süffigen Wein. 

 
Merkmale: 

 Boden: Kalkstein 
 Die Ernte erfolgte nach selektiver Vorlese  
 Ertrag: 85 hl/ha 
 Ausgebaut im Edelstahltank & im großen 

Holzfass 

 
Speiseempfehlung: 

 Geflügelragout 
 Kartoffelsalat und Würstchen 

 
Trinktemperatur: 

 10 °C 
 

 
Analytik: 

 Alkohol: 12,0 % vol 
 Restzucker: 4,4 g/l 
 Säure: 6,4 g/l 
 



 

 

Gutswein 
 
2023 
Silvaner 
trocken 
 
 
Weinbeschreibung: 
Unser Gutssilvaner gegeistert im Glas mit seiner 
goldgelben, klaren Farbe und betört die Nase mit 
intensiven floralen Noten. Dieser typische florale Stil 
des Silvaners bleibt trotz seiner Fruchtigkeit erhalten 
und macht ihn sehr süffig. Seine feine Säure und die 
dezente Mineralität im Abgang machen ihn absolut 
rund. 

 
Merkmale: 

 Böden: Kalkstein und Kalkmergel  
 Die Ernte erfolgte nach selektiver Vorlese  
 Ertrag: 85 hl/ha 
 Ausgebaut im Edelstahltank & im großen 

Holzfass 

 
Speiseempfehlung: 

 Gebratenes Süßwasserfischfilet 
 Spargel 

 
Trinktemperatur: 

 10 °C 

 
Analytik: 

 Alkohol: 12 % vol 
 Restzucker: 5,2 g/l 
 Säure: 7,0 g/l 

 


